VIDEO-CONFERENCIA

APLICACIONES TECNOLOGICAS DE BACTERIAS
LLACTICAS AISLADAS DE ALIMENTOS
TRADICIONALES FERMENTADOS

__Hora | Tema

Aplicaciones de tecnologias “0micas” a la caracterizacion
9:00 - 9:30 microbiologia de alimentos tradicionales fermentados.
Dra. Susana Delgado (IPLA-CSIC, Espana)

Aplicaciones Biotecnoldgicas de Bacterias Lacticas. El

9:30 - 10:00 ejemplo de los exopolisacaridos.
Dra. Patricia Ruas Madiedo (IPLA-CSIC, Espana)

Cultivos funcionales de BAL para la elaboracion de

10:00 - 10:30 alimentos.

Dra. Ana Rodriguez (IPLA-CSIC, Espana)

10:30 - 11:00 Foro discusion parte primera
“Coffe break” (15min)

Las BAL, parte esencial de la microbiota y
fuente de probidticos
Dr. Evaristo Suarez (Universidad de Oviedo, Espana)

Bacteriocinas producidas por BAL como agentes
antimicrobianos.
Dra. Beatriz Martinez (IPLA-CSIC, Espana)

BAL productoras de aminas bidgenas, el aspecto negativo en

12:15 - 12:45 los alimentos fermentados.
Dra. Maria Fernandez (IPLA-CSIC, Espana)

Potencial biotecnoldgico de BAL aisladas de “Chicha de 7

12:45 - 13:15 Semillas”.
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APLICACIONES TECNOLOGICAS DE BACTERIAS LACTICAS
AISLADAS DE ALIMENTOS TRADICIONALES FERMENTADOS

PONENTES INTERNACIONALES

Doctora en Biologia por la Universidad de Oviedo y cientifico titular del Instituto de Productos
Lacteos de Asturias (IPLA). La Dra. Delgado ha centrado su carrera investigadora en el analisis
de microbiota tanto de alimentos fermentados como humana; especializandose en ecologia

microbiana, y llevando a cabo estudios, tanto por técnicas de cultivo y como por cultivo
independientes, del microbioma, y su relacion con la dieta y el estado de salud. Dada la
aleza multidisciplinar de su linea de investigacion ha trabajado en colaboracién con otros
de investigacion nacionales e internacionales, asi como especialistas de distintas areas,
del sector de la alimentacion y la biotecnologia. Autora de 80 articulos cientificos,

1co patentes y socia fundadora de una spin-off del CSIC,
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Doctor en Ciencias Biolégicas, catedratico de Microbiologia en la Facultad de Medicina de la
Universidad de Oviedo. Miembro de varios grupos de trabajo de la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria (EFSA). Miembro correspondiente de la Real Academia de Medicina del
Principado de Asturias y de la Junta Directiva de la Sociedad Espafola de Microbiota
Probidticos y Prebidticos (SEMiPyP). Su linea de investigacion se enfoca en aplicaciones de las
bacterias del acido lactico y de los bacteriéfagos que las infectan. Trabaja, ademas, en el
desarrollo de cultivos probidticos vaginales. Ademas de brindar asesoramiento empresarial
relacionados al uso de microorganismos iniciadores de la fermentacion. La actividad
investigadora del Dr. Suarez ha dado lugar a 92 articulos cientificos en revistas internacionales,
11 en revistas nacionales, 12 revisiones, 16 capitulos de libros, 2 patentes, 19 Tesis doctorales
dirigidas, 26 proyectos como investigador principal y 3 proyectos financiados por empresas.
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